
 
Menu for januar 

 
Aperitif - Kir Royal 

 
Stegt gedeost svøbt i skinke med marineret salat 

med cherrytomater 
 

******** 
Majroe creme suppe med røget laks 

 
******** 

Små argentinske gump bøf på grønne bønner med 
smør, sauce bearnaise og kartofler bolde 

 
******** 

Crème brûlée med caribiske rørsukker flammede 
 
 

€ 34,50 per person 
 
 
 
 
 
 



 

Startere 
 
 

Sprød blad salat med vinaigrette, hvidløg croutoner og 
ristede græskarkerner 

€ 5,60 
 

Majroe suppe med røget laks 
€ 5,60 

 
Hummer creme suppe med krebsehaler 

€ 7,60 
 

Stegt gedeost svøbt i skinke med en salat bouquet med 
hindbær vinaigrette og cherrytomater 

€ 7,90 
 

Vitello tonnato 
Kolde skiver af kalvekød med tun sauce og kapers dækket 

€ 10,50 
 

Dyrekølle carpaccio med stødt peber, olivenolie, balsamico 
og parmesan afrundede 

€ 10,50 
 
 
 
 



 

Kød Menu 
 

Medaljoner af svinekød tilbage på grønne bønner med sauce 
bearnaise og kartofler bolde 

€ 15,00 
 

Bøf Plate 
Svinekød, kalvekød og bøf med pommes frites og kryddersmør, 

serveret med en lille salat 
€ 18,90 

 
Argentinske gump bøf med peber bøf, pommes frites eller 

rosmarin kartofler, kryddersmør og salat 
180g - 19,50 € 
300g - 23,50 € 

 
Original Wiener Schnitzel 

Saftig kalvekød med fritter og en side salat 
€ 19,90 

 
Medaljoner af kalvekød med champignon flødesauce af grønne 

bønner og rosmarin kartofler 
€ 22,90 

 
Argentinske gump bøf med 2 rejer på et kirsebær tomat ragout 

med sauce bearnaise og kartofler bolde 
€ 24,90 

 
 
 
 



 
 
 

Fisk Menu 
 

 
"Lübecker  Pannfisch" 

Stegt fiskefilet med kartofler terninger og agurk bider 
belagt med en Dijon sennep flødesauce 

€ 13,90 
 
 

Sprød stegt sandart filet på spinatblade med 
Choron sauce og rosmarin kartofler 

€ 18,50 
 
 

2 stegte fiskefileter & 2 rejer på en hummer sauce med 
vilde - brune ris og en lille salat 

€ 23,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Dessert 
 

Varm æblestrudel med vanille sauce og en skefuld vanilleis 
€ 5,00 

 
Varm gløgg kirsebær med is 

€ 5,00 
 

Crème brûlée med caribiske rørsukker flammede 
€ 5,50 

 
Classic: 

Citron sorbet med vodka og orange fyldt juice 
€ 6,00 

 
Små farverige variation ost med druer, brød og dipsovs 

€ 8,00 
 
 
 

Anbefalingen fra House 
"De 10 retters menu surprise" 

for 55 € per person 
 

Forstå venligst, at vi kan tilbyde dig den menu, kun efter 
forudgående aftale. 

 


